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ALE

Z vecttisocCletno zgodovino so piva v skupini
ALE moc¢no prisotna v zgodovini ljudstev. Varjena
so z uporabo kvasovk, ki fermentirajo pri vigjih
temperaturah (15 °Cin ved) in pri vrhu fermentacijske
posode, kar pomeni tudi hitrejSi proces fermentacije.
Po nekaj letih zatiSja so se predvsem v tem stoletju
vrnili z velikim valom novih kraft pivovarn. Temu
primerna je tudi tezavnost kvalifikacije, saj se je
po stilu angleSkih pivnic tudi po svetu razsiril trend
raznolikosti. Vsaka pivovarna ima svoj stil. Okus je
odvisen od stila.

RJAVI ALE
Nastali so kot bolj sladka verzija blazjih alov v
Angliji. To pa pomeni tezko kvalifikacijo, saj ima vsaka
pivnica na Otoku svojo vrsto piva.

PALE ALE - IPA
Pale ale in njegov predhodnik IPA sta najbolj poznani
ALE vrsti piv. Z visoko vsebnostjo hmelja pride visoka
stopnja alkohola in grenkobe.

MOCNI ALE
Poznan tudi kot je€menovo vino. Pri varjenju se ne uporablja
hmelja in ima visoko vsebnost alkohola.

BELGIJSKI ALE

Sem se uvri¢ajo piva s karakteristikami belgijskih piv. Barva
piv sega vse od zlate do temno jantarne in rdeCe-rjave. Najbolj
znana sta Leffe Blonde in La Trappe Blond.

PSENICNO PIVO
Nastane z visoko fermentacijo in spada med najbolj
osvezilne. Kljub imenu ni narejeno le iz p3enice,
temvec tudi iz drugih Zit. Najbolj znana sta Erdinger
in Paulaner.

PORTER
Z uporabo ¢rnega slada je dobljena klasi¢na
temnorjava barva. Ime je vrsta dobila po nosacih
pristanis¢ v Londonu. Najbolj znan je London Porter.

STOUT
Vrsta temnega piva, ki v sebi skriva ve¢ razliCic.
Najveckrat z vi§jim odstotkom alkohola. Najbolj znan
je Guinness.
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LAGER - LEZAK

SVETLI LAGER

Najbolj obSirna skupina, ki zajema vsako vrsto
lagerjev (ameriski, japonski ali evropejski).

TEMNI LAGER
Se preden so pivovarne lahko varile svetle lagerje,
so obstajali le temni, ki so se obdrzali e do danes.
Zelo amatersko bi jim lahko rekli le temno pivo.

PILSNER
Ime je dobilo po izvornem mestu Plzen in kmalu
postalo slavno po vsej Evropi. Takrat iz lokalnih
sestavin, zdaj pa raz8irjeno povsod.

BOCK
MocCan, temen lager nem3kega izvora. Obstaja
veliko podvrst, ki so postale Ze tako pomembne, da
jih lahko uvr§€amo v svoj razred. To so Doppelbock,
Eisbock in Maibock.

»Minister za zdravje opozarja: UZivanje alkohola lahko $koduje zdravju!«



KLASIFIKACIJA PIV JE IZJEMNO
TEZKA NALOGA, SAJ VSAKA VRSTA
NIMA TOCNO DOLOCENIH MEJ,

ALI PA SO TE ZABRISANE. TAKO
LAHKO V OSNOVI PIVO DELIMO NA
PIVA SPODNJEGA IN ZGORNJEGA
VRENJA. PIVO JE SESTAVLIENO IZ
VODE, SLADA, HMELJA IN KVASA.
VSAKA PIVOVARNA PA IMA SE NEKAJ
SKRIVNIH SESTAVIN IN RAZLICNIH
VERZIJ VARJENJA, KI VSAKEMU PIVU
DAJEJO POSEBEN ZNACAJ.

POSEBNA PIVA

Sem spadajo predvsem piva, ki jih tezko spravimo v
katero izmed ostalih kategorij. To so sadna piva, piva
brez glutena, radlerji, rzeno pivo, pivo z za¢imbami
in podobno.

»Minister za zdravje opozarja: UZivanje alkohola lahko Skoduje zdravju!« E-priro€nik Pivozer 5
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Verjetno se v vsaki druzbi najde nekdo,
ki je prav mahnjen na kraft piva in ne neha
govoriti o tem, kako je tisti ale poln okusa in
kako dober porter je pil zadnji¢ v tisti mali
buti¢ni pivovarnil Ti pa ga samo gleda$ in
ne razumes$ niti besedice, o Cem govori.
Nisi edini! Zato pa smo pripravili mini pivski
slovarcek for dummies. Da bodo pivski izrazi
dostopni vsem, ne samo pescicil

Najvelji pivovarni na svetu, ki dobesedno
obvladujeta svetovni trg piva, sta Anheuser-
Busch InBev, drugi pa je nizozemski Heineken
(ki je med drugim prevzel edino slovensko
industrijsko pivovarno Lasko Union). Tako
imenovani veliki pivovarji si Zelijo ugoditi vecini
in zato so si vsa piva velikih pivovarn tako zelo
podobna - iS¢ejo namrel uniformirane okuse.
Nasprotje tega pa so manjSe kraft pivovarne, ki
iSCejo vedno nekaj novega in druganega.

- so piva, ki si zelijo navdusiti in zadovoljiti tiste, ki pri pitju piva i¢ejo nekaj vec.

- so tiste, ki ne spadajo med velike industrijske pivovarne. V Sloveniji je kraft
pivovarna postala sopomenka za mini pivovarno, kar po slovenski zakonodaji pomeni, da bi morale kraft
pivovarne zvariti manj kot dva milijona litrov piva letno, kar pa je zelo izmuzljiva definicija.

- ale so vsa piva, ki so fermentirana na vi§ji temperaturi, kar pomeni med 15 in 24 stopinjami Celzija.
Piva ale so slajSega okusa in vsebujejo manj CO2. Med najbolj znane znamke sodi London Pride.

- porter je angleSka vrsta temnega piva ale. Najbolj znano pivo te vrste je London Porter.

- stout je temno pivo zvrsti ale. Stout piva so mo&nejSa temna piva. Med stout piva spada tudi

Guinness.

- po slovensko tudi lezak. Lager je najbolj raz3irjena vrsta piva po svetu. Lager piva so
fermentirana na nizji temperaturi ter so lazjega okusa kot ale. Delimo jih na svetlo in temno lager pivo.

- pilsner je vrsta piva lager (lezak), ki je
znacilna za Cesko.

- ta vrsta piva je znacilna za Belgijo. Od
drugih piv se razlikuje po spontani fermentaciji s
pomocjo divjih kvasovk in bakterij, po okusu pa se
razlikuje, ker je rahlo kisel.

- pri pSeni¢nih pivih pri izdelavi
namesto jeCmenovega slada uporabljajo pSenico.
PSeni¢na piva so navadno lazja.

»Minister za zdravje opozarja: UzZivanje alkohola lahko $koduje zdravju!«

E-priro¢nik Pivozer

7


https://www.beerpro.si/#

Zacetki pivovarstva na Slovenskem podjetniSko zilico in ljubezen do varjenja
segajov 16.in 17. stoletje, tako daimamo piva. Preveri, koliko let ima najvecja
Ze kar dolgo zgodovino proizvodnje te slovenska pivovarna in katere buti¢ne
pijaCe. PonaSamo pa se tudi s Stevilnimi pivovarne so nastale v zadnjih letih.
manjSimi pivovarnami, ki so nastale v Pozna$ vse?
zadnjem desetletju. Te v sebi zdruzujejo

PIVOVARNA LASKO

®
® PIVOVARNA UNION
PIVOVARNA VIZIR —T1®
° PIVOVARNA TEKTONIK
KRAFT
FRIZI BEER PIVOVARNA —t®
MAISTER BREWERY
CRAZY DUCK BREWERY
*— PIVOVARNA VALJHUN

LOBIK BREWERY yo@ne
..... Brewschy ¢

LOO-BLAH-NAH

GREEN GOLD BREWERY

PIVOVARNO APE

8 E-priro¢nik Pivozer

—E PIVOVARNA KRALJ

»Minister za zdravje opozarja: UZivanje alkohola lahko $koduje zdravju!«






10
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Slovenske buti¢ne pivovarne najde$ povsod, saj
zanimivo niso skoncentrirane samo v prestolnici.
Kamnik se na primer lahko pohvali z ve¢ pivovarnami.
Spodnji zemljevid ti prikazuje, kje se nahajajo manjSe
(in malo vecje) pivovarne, tako da se ob prenehanju
ukrepov lahko zapelje$ na ogled proizvodnje in si na
lastne oCi ogledas, kako nastane pivo. Pivovarne najde$
v skoraj vsaki pokrajini, tako da ti mora biti vsaj ena
blizu, ne glede na to, kje Zivis!

E-priro¢nik Pivozer

Jesenice

Nova gorica

Koper

»Minister za zdravje opozarja: UZivanje alkohola lahko $koduje zdravju!«



LOBIK BREWERY - RUSE
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GREEN GOLD BREWERY
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SEMPETER V

CIRKULANE
SAVINISKI o
DOLINI s \\\
KAMNIK \
FRIZI BEER PIVOVARNA
- CIRKULANE (REGIJA HALOZE)
ANA
ROJE PRI
CATEZU PIVOVARNA VALIJHUN
o-__ - ROJE PRI CATEZU
Novomesto\\"‘\-\\
CRNOMELJ
@

PIVOVARNA VIZIR
- CRNOMELJ

»Minister za zdravje opozarja: UzZivanje alkohola lahko $koduje zdravju!«
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Po celem svetu potekajo tekmovanja v varjenju piva, kjer
to pijaCo ocenjujejo pivski poznavalci. Kaj pa pri tem sploh
ocenjujejo? Pripravilismo ti hiter seznam najpomembnejsih
stvari, na katere se osredotocajo.

AROMA

Gre za zaznavanje vonja piva, ko je v kozarcu. Najprej z
zaprtimi usti, nato z odprtimi in za konec $e z nosom. Ker
sta vonj in okus povezana, so ti trije koraki pomembni pri
Zaznavanju arome piva.

«  hmel
« slad
« kvas

« ostalo (CeSnje, banane, dim, med itd.)

OKUS

Kaj je mogoce zaznati ob prvem poZzirku piva? Kot priaromi
je tudi tu pametno imeti vedno isti nacin okuSanja. Pivski
poznavalci to obitajno pocnejo tako: ko je pivo v njihovih
ustih, pustijo, da se ogreje in prekrije vsako brboncico.
Ko pivo spolzi po grlu, pocasi izdihnejo, saj je tudi ta von;
pomemben pri ocenjevanju in skriva drugo dimenzijo obeh
vidikov. Zelo ohlajena piva znajo prikriti okus, zato jih lahko
pustijo, da se vsaj malenkostno ogrejejo.

« intenzivnost

« sladkoba in grenkoba

« na kaj nas spomni okus

E-priro¢nik Pivozer

KAKO
PRITI

DO
NAJBOLJSE
OCENE?

Kot omenjeno zelo hladno pivo
ne pride do najboljSega izraza.
Zato ga je treba pustiti, da se vsaj
malo ogreje. Pivski poznavalci tudi
vedo, da se pred okuSanjem ne
kadi, je ali pije Cesa drugega. Vse to
bi vplivalo na zaznavanje piva. Prav
tako mora biti pivo nalito v Cist in
neposkodovan kozarec. Kot ljudje,
mora tudi pivo imeti moznost, da
se predstavi v najboljsi uci.

OBCUTEK

Ze pri prvem poZirku se ob&uti lastnost, ki jo ima pivo.
Vseeno pa je najbolje, &e je eden izmed pozirkov namenjen
le Cutnim lastnostim piva. Tekstura piva, prisotnost
mehurc¢kov, koliko alkohola se ob&uti in polnost piva.

« tekstura

« mehurcki

« alkohol

« polnost piva

VIDEZ

Tu se opazuje izgled piva, ko je v kozarcu in tudi, ko ga
ni ve€. V&asih se lahko Ze po videzu predvideva, kak$na bo
dogodiviCina tega kozarca piva. Ni pa pametno, da se vse
prepusti le videzu, zato so vSteti tudi ostali vidiki.

« pena
« barva
« jasnost

SPLOSNI VTIS

V zadnji kategoriji je treba razmisljati o skupnem vtisu,
ki ga je pustilo pivo. So priCakovanja izpolnjena ali je na
koncu nekaj manjkalo?

»Minister za zdravje opozarja: UZivanje alkohola lahko $koduje zdravju!«



CEBULNI OBROCKI V
PIVSKEM TESTU

Sestavine:

« 4 velje Cebule

« 125 g moke

- 1/4 ajne Zlicke soli
- 1 jajce

« 150 mililitrov piva

« olje (za cvrtje)

Postopek:

5-10 mm rezine olupljene Cebule
postavi v ledeno vodo za 1,5-2 uri.
V posodo stresi presajeno moko,
jo posoli in dodaj polovico piva ter
jajce. Ko postane zmes gladka,
dodaj Se drugo polovico piva in
pokrij. Testo pusti mirovati do pol
ure, da postane tekocCe, a gosto.

Cebulne obrogke osusi, nato jih
razdeli na obrocke, ki jih pomocis v
testo. V globlji posodi segrej olje in
vanj posamicno polozi obrocke. Cvrtje
naj traja, dokler obrocki ne dobijo
zlate barve. Pred serviranjem osusi
na papirnati brisacki. Ob obrockih
lahko postrezesS razlicne omake, kot
na primer tatarsko ali BBQ.

Jotro-,

SLADOLED
S PIVOM

Sestavine:

« 200 gramov mle¢ne ¢okolade

« 180 mililitrov temnega piva

« 250 mililitrov mleka

« 100 gramov sladkorja

« 250 mililitrov smetane za stepanje
« SCepec soli

« 4 rumenjaki

« 1 Cajna zliCka vaniljeve esence

Postopek:

Zdrobljeno Cokolado stresi v
ponev. V drugi ponvi segrevaj mleko,
ki si mu primeSal sol in sladkor.
Rumenjake posamicno razzvrkljaj in
jih dodaj k mleku. Zmes nato nezno
in poCasi meSaj na zmernem ognju
do zgostitve. Zgos€eno zmes preko
cedila prelij v ponev s cokolado
in segrevaj ter meSaj, dokler se
Cokolada ne stopi. Dodaj pivo,
vaniljevo esenco ter smetano za
stepanje. Vsebina ponve naj se malce
ohladi in nato jo daj v hladilnik. Ko
bo zmes popolnoma ohlajena, jo
prelij v primerne posodice ter postavi
v hladilno skrinjo.

»Minister za zdravje opozarja: UzZivanje alkohola lahko $koduje zdravju!«

PIVSKA
PISCANCJA BEDRA

Sestavine:

- piS¢ancja bedra (na primer 4)
- 3/4 Cajne Zlicke soli

« 60 gramov margarine

« 0,5 litra piva (svetlo)

« petersilj

Postopek:

PiSCanCja bedra temeljito umij
in jih osuSi. Nato v meso natri sol,
kumino in poper. V vecji kozici
segrej margarino in pocCakaj, da se
stopi. V kozico zlozi zaCinjena bedra
in jih peci na vsaki strani 5-6 minut.
ZapeCenim bedrom dodaj pivo in
pokrij kozico. Jed naj se dusi 45-50
minut (dokler ne izhlapi vse pivo).
Med Cakanjem operi petersilj in ga
osusi ter nasekljaj.

Bedra serviramo v globok kroznik
in jih prelijemo s sokom, ki je ostal od
duSenja ter posipamo s petersiljem.
Zraven lahko postrezemo krompir v
kosih, pretlacen krompir ali riz.

E-priro¢nik Pivozer
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O tem, zakaj je mikropivovarjenje v zadnjih 10 letih dozivelo preporod tudi na slovenskih tleh, govori veliko razli¢nih
teorij. Skupno jim je, da po craft pivu posegajo predvsem mlade generacije - milenijci. Generacije, ki pospeSeno i$¢ejo
smisel svojega obstoja, skrbijo za planet in rade slisijo ter pripovedujejo (start-up) zgodbe.

Do konca leta 2019 smo po Sloveniji nabrali Ze precej dogodkov, povezanih s pivom. Se vaske in gasilske veselice so
ponekod posodobile tocilne pulte. Med najbolj izstopajocimi in/ ali legendarnimi pivskimi dogodki pa so gotovo tile:

Pivo in cvetje Najvelja festivalska prireditev v Sloveniji ze od
leta 1954 dalje. Kombinacija dobre glasbe in piva.

Ljubljanski festival piva (»Beer & Whisky« Festival) Podpreti slovenske pivovarje in uvoznike,
omogociti judem dostop do vet razli¢nih vrst
piva in whisky-ja.

bar Cameral, ki zeli obiskovalcem priblizati craft
piva in se ob njih druziti Se ob spremljavi dobre
glasbe in kulinarike.

Makro Beer Fest oz. Beer Fest Maribor Po ve¢ kot uspe3ni seriji festivalov piva v
Mariboru in Kr8kem od leta 2014 dalje, se je
Pivarna in njen otrok Makro Beer Fest v letu
2018 prvi¢ odpravila tudi v prestolnico. Dogodek
znan tudi kot Stajerski Beerfest.

g Cameralov Festival Mikropivovarjev V letu 2019 se je odvil Zze sedmi. Prireja ga

Uy

Festival piva in Kranjske klobase Prvi¢ organiziran v letu 2019, spremljala ga je
tudi dobrodelna nota.

N

Beer & Burger fest Ljubljana Pod okriljem Odprte kuhne. Ta festival se na
razli¢nih lokacijah in v ve€kratni letni izvedbi
odvija od leta 2014 dalje. Za ljubitelje ta pravih
ali pa bolj modernih burgerjev ob poZzirkih dobrega piva.

Komasutra Beer Festival (Green Gold Brewing) Letosnji bi bil Ze tretji zapored. Najvel]i
pivovarski dogodek leta - ve€ kot 20 vrst piva ob
spremljavi dobre glasbe in okusne hrane.

Kamniski festival piva Prvi v letu 2019. Tak8en festival bi lahko nosil
ime tudi kakSnega drugega kraja, a Kamnik je
poseben zato, ker iz tam prihajajo 4 veje in
uspesne mikropivovarne.

Okusi piva Radovljica Prviv letu 2019, ki je pomembno dopolnil prej
¢okoladno Radovljico. Ob pivski in kulinariéni
ponudbi so poskrbeli tudi za Sport - odli¢na kombinacija!

N N

]ﬁ Savinja Beer Fest Od leta 2016 dalje, svoj program pa prilagaja
trendom - v letu 2019 so tako vpeljali tudi gin.

»Minister za zdravje opozarja: Uzivanje alkohola lahko $koduje zdravju!« E-priro€nik Pivozer 15



VARJENJE
PIVA DOMA

Ceprav imamo v Sloveniji obilico buti&nih pivovarn, PRIPOMOCKI

nekateri raje posegajo po domacem. lzdelava lastne hrane « dve veliki 20-litrski posodi (dve, ker je treba
in pijace je Ze nekaj Casa v porastu, saj zgolj na tak nacin precejati),

resni¢no vemo, kaj vse je na naSem krozniku. Tudi na¥ . kuhalnica za mesanje

sogovorec, ki zeli ostati anonimen, je eden takih, ki hrano . cedilo

in pijaco raje pripravlja doma, zato nam je zaupal, kako je . lijin zajemalka

i ipravil k - L
pYe pripravikar sam « kuhinjski termometer
« razkuzilo za pripomocke

SESTAVINE « steklenice, pokrovcki in zapiralec za steklenice

Osnovne sestavine za domace pivo (v koli¢inah za
10 litrov piva) so:
«  hmelj
« 10 litrov vode
+ 2 kilograma
oluscenega in

POSTOPEK

1. Vse pripomocke,

Ki jih je uporabil, je
najprej dobro ocistil in
razkuzil.

poprazenega ) .
slada (jeCmen ali 2.V veliko posodo je
psenica) nalil 10 litrov vode.

Medtem ko se je ta
segrevala, je dodal
sladilo. Ta se mora
namakati 20 minut
oziroma dokler voda
ne doseze 75 stopinj
Celzija. Na taki
temperaturi je vse
skupaj kuhal 3e 15
minut.

3. Nastalo tekocino je nato precedil skozi gosto
cedilo.

4. Dobljeno gladko tekocino je kuhal pol ure. Nato
je dodal hmelj in kuhal 3e pol ure.

5. Teko€ino je ponovno precedil. Ker jo je

treba ¢im hitreje ohladiti na priblizno 10-15
stopinj Celzija, je posodi naredil ledeno kopel v
kuhinjskem koritu.

6. Cas je za fermentacijo s kvasom, ki bo izlu$cen
slad spremenil predvsem v alkohol in ogljikov
dioksid. Primesal ga je v zvarek in pustil eno uro.
Nato je zaprl posodo in jo pustil mirovati 10-12 ur.
7. Pivo je s pomodjo lija in zajemalke prelil v
steklenice do vrha ter jih dobro zaprl. Steklenice
je pustil na sobni temperaturi, kjer so mirovale 3e
dva tedna.

« med10in 50
gramov hmelja
(koli¢ina hmelja
bo dologila
intenzivnost okusa
po hmelju)

« do 10 gramov
pivskega kvasa.

16 E-priro¢nik Pivozer »Minister za zdravje opozarja: UZivanje alkohola lahko $koduje zdravju!«
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BARUT BREWING AND
BLENDING ROADSIDE
PICNIC

PIVOVARNA KRALJ LATE
NIGHT HOPPING

PIVOVARNA APE SWEET
RED ALE

NAJLEPSE
PIVO JE ..

V uredniStvu smo pripravili tekmovanje,
kjer smo ocenjevali, katera pivska steklenica
oziroma plocCevinka je najlepSa. Ocenjevali
smo torej graficno podobo etikete in videz
piva. Pivovarne smo prosili, da nam posljejo
vzorce svojih steklenic oziroma plocevink.
Pri ocenjevanju smo upostevali dizajn,
izstopanje dizajna, ime ter vSeCnost celote.
Predstavljamo ti zmagovalce, ki prejmejo
zlato medaljo Student!

MAISTER BREWERY
GENERAL MAISTER
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LOO-BLAH-NAH BELGIAN
QUADRUPEL

PIVOVARNA VALJHUN
BOZJI BES!

CRAZY DUCK
BREWERY
SLOVENC

PIVOVARNA VIZIR
GRINGO

LOBIK BREWERY
BATH MAN

GREEN GOLD BREWING
POVODNI MOZ
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V teh Casih, ko smo zaprti v
svoje brloge in vidimo prijatelje
samo na ekranih (s tem ne mislim
serije Friends), dostava na dom
kraljuje na vseh podrocjih. Zakaj
bi zapustil varno in toplo zavetje
svojega doma, Ce lahko z nekaj
kliki preprosto naroci§ vse, kar
potrebujes.

Tudi ponudniki piva vefinoma ze
ponujajo dostavo in pivo pripeljejo
na dom. Placila so mozna v razli¢nih
oblikah in tudi nalin narocila se
razlikuje. Ritual dostave piva na
dom pa je mogoce spremeniti kar v
mesecni obi¢aj. Nekateri slovenski
ponudniki piv namre¢ omogocajo
mesetno naro¢nino na dostavo
piva.

Mese¢ne naroCnine so Se
posebej priro€ne za tiste, ki radi
eksperimentirajo in  posku$ajo
novosti. Veliko piv pri nas niti ni na
voljo, lahko pa pridemo do njih z
mesecnimi naro¢ninami. Obstajajo
tudi meseni klubi, v katere se je
potrebno vclaniti, ki vsak mesec
dostavljajo pivo meseca.

E-priro¢nik Pivozer

MESECNA DOSTAVA

Tudi nekatere buti¢ne pivovarne pri nas ponujajo
mesecno dostavo piva na dom. Zaradi epidemije je
seveda prislo do prave male revolucije spletnih trgovin,
ki omogocajo hitro in varno dostavo na dom. Z nakupom
pa podpiramo manjSa podjetja, ki jih je ta kriza najbolj
prizadela.
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buti¢ne pivovarne v povprecju ponujajo kar 12 razli¢nih vrst piva? Pritem
vklju€ujejo razlicne vrste, temna in svetla piva, lager in ale, najdes pa lahko
tudi nekaj specialnih vrst, ki so zna&ilna samo za dolo¢eno pivovarno.

vec€ina buti¢nih pivovarn pivo shranjuje v steklenicah? Steklo je zelo
prijazno do okolja, saj se lahko reciklira neStetokrat in pri tem ne izgubi
svoje kakovosti. Z reciklazo ene steklenice pa prihranimo toliko energije,
kot jo v pol ure porabimo za delovanje racunalnika!

je povprecna starost zaposlenih v pivovarnah okoli 30 let?

se veliko slovenskih pivovarn lahko pohvali z nagradami za pivo oziroma
dizajn? Green Gold Brewing se lahko pohvali z dvema zlatima medaljama
na European Beer Challenge 2019, zlato nagrado za dizajn ploCevinke
Comet as you are na tekmovanju Simply Hops 2019, pivo Povodni moz
pa je bilo pivo leta 2019 (spojler - to pivo smo kot najlep3e ocenili tudi v
urednidtvu). Lobik Brewery je najboljSe ocenjena pivovarna v Sloveniji in na
Balkanu preko aplikacije Untappd od leta 2018 in NajboljSa nova pivovarna
na Ratebeer 2017, pohvalijo se lahko tudi z NajboljSim novim pivom na
Ratebeer 2019. Pivovarna Vizir je prejela bronasto medaljo Dublin Irska za
pivo Mr. Pride in osvojila 3. mesto za pivo leta na sejmu Gast expo 2020, in
sicer za pivo CrnFest. Maister Brewery pa se lahko pohvali s svojim pivom
Rusjan, ki je prejel Bronze Medal na Dublin Craft Beer Cup 2016.

bo$ v povprecju za steklenico oziroma ploCevinko slovenskega kraft piva
odstel med 1 do 5 evrov? NajdraZzji pa te bodo stali tudi do 27 evrov!

slovenska buti¢na pivovarna v povprecju proizvede 100 000 litrov na
leto? Nekatere vecje to tudi krepko presegajo in proizvedejo dobrih 300
000 litrov letno!

si lahko ogledas skoraj vse pivovarne, ki smo jih navedli v tem priro¢niku?
Po koncu karantene se odpelji v svojo najbliZjo in si na lastne oCi oglej,
kako nastane pivo!
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